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Організація процесу харчування дітей

в дошкільних навчальних закладах.

(методичний посібник)

В посібнику висвітлюється питання організації процесу харчування дітей в різних вікових групах дошкільного навчального закладу у відповідності до законодавчих та нормативно-правових документів, Програм розвитку дітей дошкільного віку. 

Запропоновані методичні матеріали розкривають зміст сучасного  столового етикету, основні підходи до виховання етикетної поведінки дітей.

Посібник призначений для завідуючих, методистів та вихователів дошкільних закладів.
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